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CiEncia

A forca do bagaco de maracuja

Substancia da origem a compostos que trazem beneficios antioxidantes;
processo de extracao dos compostos foi licenciado pela Unicamp

PORTAL UNICAMP

Abusca por novos produtos,
em especial aqueles baseados na
biodiversidade brasileira e com
alto valor agregado, é o que le-
vou a startup Rubian a fechar o
segundo contrato de licencia-
mento de tecnologia com a Uni-
camp. A empresa licenciou um
processo de extracio aplicado ao
bagago do maracujd, com foco
naobtengdo de virios compos-
tos bioativos para aplicagdo no
segmento de cosméticos.

Atecnologia licenciada trata-
-se de um processo de extragio
sequencial, desenvolvido pelos
pesquisadores da Faculdade de
Engenharia de Alimentos (FEA)
da Unicamp, o professor Julian
Martinez e a entdo aluna do dou-
torado Juliane Vigano, e é obje-
to do pedido de patente BR10
2016 014976-2 depositado no
INPI (Instituto Nacional de Pro-
priedade Industrial) pela Agén-
ciade Inovagiio Inova Unicamp.

Martinez esclarece que um
dos beneficios da extragio se-
quencial é que se pode obter
diversos tipos de compostos a
partir de uma mesma matéria
prima. “O processo de extra¢io
sequencial consiste em modi-
ficar as condigdes de extragio
(pressiio, temperatura, tipo de
solvente) sequencialmente a
partir de uma mesma matriz.
Em geral, outras técnicas de ex-
tracdo siio aplicadas em uma
tnica condigdo, na qual se ex-
trai praticamente todo o ma-

terial. Na extragdo sequencial,
cada condigio é definida visan-
do a um determinado tipo de
composto”, explica o docente.

VARIEDADE

Como o maracuja contém
uma grande variedade de com-
postos, o uso da extragio sequen-
cial no bagago da fruta permitird
extrair, em cada etapa, diferen-
tes produtos com caracteristicas
e aplicagbes especificas. Mdrcio
Lopes, gerente de operagoes da
Rubian, comenta que o proces-
so de extragdo sequencial licen-
ciado pela empresa serd aplica-
do em duas fases. Na primeira,
serdo obtidos trés produtos: ca-
rotenoides, dcidos graxos e vita-
mina E (tocotrienol). Jd na segun-
da fase serd obtido o complexo
fendlico piceatannol, conhecido
porsuas propriedades antioxida-
des. Ejustamente nacombinagio
do tocotrienol com o piceatan-
nol que a empresa tem interes-
se, pois 0 objetivo € chegaraum
sérum, um fluido voltado paraa
revitalizagio da pele, com pro-
priedades antienvelhecimento.

Lopes afirma que a empre-
sa avaliou o processo licenciado
como mais seletivo e de maior se-
guranga na extragdo dos compos-
(0s.“Comoresultado, obtemos um
material mais puro, que evita po-
tenciais alergias quando aplicado
a induistria de cosméticos oumes-
mo na inddstria farmacéutica”.

Eduardo Aledo, gerente geral
da Rubian, conta que a proximi-
dade com a Unicamp traz diver-

DIVULGAGAD

em termos de desenvolvimento
tecnoldgico, como éo caso da tec-
nologia de extragio sequencial,

uma das universidades mais des-
tacadas no pais, a empresa tem
acesso ao que ha de mais novo

sos beneficios para a startup, que

nolégica da Unicamp, Incamp.
atualmente ¢ incubada na Incu-  Segundo Aledo, além da oportu-

badora de empresas de basetec-  nidade de associacio de marcaa
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