Consumidor deve ficar mais atento ao aspecto das carnes
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REPERCUSSAO

Especialistas falam sobre as denuncias de carne estragada e dao dicas para as pessoas escolherem produtos

Consumidor deve ficar mais
atento ao aspecto das carnes

O cuidado com a tempe-

ratir na conservacio de
alimentos frescos e pereciveis
como acarne é a principal
dica de especialistas para os
consumidores apos a defla-
£racio da Operacao Came
Fraca, pela Policia Fedeml,
na tltima sexta-feira. Doutor
em Tecnologia de Alimentos,
o professor da Faculdadede
Engenharia de Alimentos da

Unicamp, Sérgio Pllanzer,
afirma que os conservantes
utilizados pelas industrias da
carne sio autorizados e ndo
sio capazes de modificar a
esséncia dos produtos.
Apesar de sugerir reco-
mendacdes a0s consumidores
sobre o aspecto dos alimen-
tos, a Proteste - Associacio
de Consumidores - adotou
Uma Posigao mais rigorosai;

orienta os cidadios a nao
comprarem produtos das
21 empresas envolvidas nas
irregularidades. A operacao
da PF blogueou R$ 1 bi-
lhio de empresas suspeitas
de subornar fiscais para
que carnes vencidas fossem
reembalada

:liberadas para
comercializacio.

Alpumas das maiores em-
presas do ramo alimenticio

do Pais estio na mira das
investigacdes, entre as quais
a JBS, dona do Big Frango
e Seam, e a BRE detentor
das marcas Sadia e Perdigio.

“Foi falado em alguns
momentos que a indus-
ta maguiava a came para
comercializar. Essa ¢ uma

interpretagio errada, no
meu entendimento. Com
as substincias aprovadas,

1550 ndo ¢ possivel. Vocg nao
consegue utilizar [aditivos]
para mascarar Uma carne
deteriorada. Visualmente,
guando voce adiciona algum
produto, a carne fica pior do
que estava antes”, explicon
o professar Sérgio Pllanzer,
mencionando conservantes
como nitrito, fosfato e os
acidos sorbico e ascaorbico
[vitamina C].
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