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Sem desperdicio
Na Europa, aplicativo
% conecta restaurantes
* onde sobra comida e poten-
, ciais clientes. economia/ pAe.B12
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SOLUCOES
Braskem busca
ajuda de startups

A petroquimica Braskem
abriu as inscri¢es paraa 2®
edig@o do Braskem Labs
Challenge, que busca star-
tups pararesolverem desa-
fios internos da companhia.
As startups vao desenvolver
projetos-piloto na empresa.
Asinscri¢bes vio até 11 de
agosto em bit.ly/brklabs

40%

€ o crescimento do valor de
investimentos em startups de
servicos financeiros nos EUA,
segundo a CB Insights

USS 3 Bl

é o valor total dos aportes
no periodo analisado, que foi o
segundo trimestre de 2018

Na Europa, startups lutam
contra o desperdicio

Ao ‘resgatar’ refeicoes
que iam para o lixo e
ajudar restaurantes a
vendé-las, empresas de
tecnologia encontraram
novo fildo de mercado

Laura Maia
ESPECIAL PARA O ESTADO | LONDRES

Todos os dias 500 refeicdes
que iam parar na lata do lixo
em Londres sdo resgatadas
em restaurantes, padarias e
supermercados por conta de
um aplicativo chamado Too
Good to Go (bom demais pa-
ra ir, em tradug@o livre). Tra-
ta-sedeumservigo que conec-
ta estabelecimentos onde so-
bra comida no fim do dia e
pessoas interessadas em com-
pra-las por um pre¢o mais
“camarada”. O app ja foi bai-
xado mais de 4,4 milhdes de
vezes no Velho Continente.
O Too Good to Go faz parte

de umaonda de startups da Eu-
ropaqueviramnaenormequan-
tidade de comida desperdicada
uma oportunidade de negécio
com impacto social e ambien-
tal. De acordo com a Organiza-
¢do das NagBes Unidas para a
Alimentagdo e Agricultura
(FAO), todos os anos um ter¢o
da comida produzida no mun-
do ¢é desperdicada ou se perde
na cadeia de produgdo, em um
mundo no qual a fome ainda é
um dos principais problemas.
No escritério da Too Good
to Gono leste de Londres, 0 ad-
vogado Jamie Crummie, de 27
anos, revisita esses numeros
com a mesma inquietude que
fezcomque ele criasse aempre-
sa hd pouco mais de dois anos.
“Seodesperdiciode comidafos-
se um pais, seria o terceiro
maior em termos de emissdo de
gases com efeito estufa. Além
da questdo moral e ambiental,
nao faz sentido financeiramen-
tejogar tanta comida fora”, diz.
O que comegou com um site

simples administrado em casa
em 2015 acabou tornando-se
umaplicativo queajudoua “res-
gatar” 5,2 milhdes de refei¢oes
desde 2016. Crummie fundoua
empresa com seu amigo Chris
Wilson,de 28 anos, e outros em-
preendedores queviviamna Di-
namarca. “A Dinamarcafoiolu-
garperfeito para testar o concei-
to. O pais tem uma agenda de
sustentabilidade fortissima e
hoje é o mercado mais madu-
ro”, observa o empreendedor.
Aempresadeuo pontapéini-
cial com campanha de financia-
mento coletivo na qual levan-
tou £ 15 mil e conseguiu tam-
bém investimento anjo - mas
ndorevelaovalor. Umdos prin-
cipais investidores, porém, ¢ a
presidente executiva da empre-
sa, Mette Lykke, cofundadora
do app de fitness Endomondo.
Hoje, o Too Good To Go ¢
gratuito - o usudrio s6 paga o
valordacomida-, masaempre-
sa estuda cobrar
no futuro uma

assinatura mensal dos restau-
rantes. Hoje, a plataforma des-
conta £1 do valor pago pelo
cliente ao restaurante em cada
refeicio resgatada. Além da Di-
namarca e do Reino Unido, o
servico esta disponivel na Ale-
manha, Bélgica, Franca, Holan-
da, Noruega e Suica e chegara a
Espanha em breve.

Mas o Too Good to Go ndo
estd sozinho nessa empreitada.
Comum modelo de negécio pa-
recido, o aplicativo sueco Kar-
ma também vem ganhando es-
paco (einvestimentos) no mer-
cado europeu. Criado em Esto-
colmo, grande polo tecnold,
co que impulsionou empresas
como Skype e Spotify,oappfica
com 25% do valor pago pelos
clientes por cada refeicio.

Segundo Alex Spain, vice-
presidentede expans@ointerna-
cionalda Karma, ofoco éfazera
plataforma dar lucro o quanto
antes. “Trouxemos para o onli-
ne um comportamento que ji
existe em muitos lugares no of-

mauricio@startse.com

fline”, disse Spain, em entrevis-
ta ao Estado. “Hd um enorme
potencial.”

Emum ano e meio de opera-
¢do, 0 maior aporte que o Kar-
ma recebeu foi de € 4 milhdes,
feito pelo e.ventures - que ope-
ra no Brasil por meio do fundo
Redpoint eventures, que inves-
te em empresas como Resulta-
dos Digitais.

Brasil. Aos poucos, 0 tema da
perda e desperdicio de alimen-
tos vém ganhando notoriedade
no Paise, recentemente, foi cria-
doum comité permanente coor-
denado pelo Ministério do De-
senvolvimento Social (MDS)
para tratar da questao.

Walter Belik, professor de
Economia da Universidade Es
tadual de Campinas (Uni-
camp) eum dosrepresentantes
da Save Food Brasil, rede que
busca alternativas para reduzir
o desperdicio, cita o Programa
Unicos do Carrefour, que ven-
de com descontos frutas elegu-
mes considerados “feios”, e o
aplicativo Comida Invisivel,
que conecta quem tem comida
sobrando com quem precisa, co-
mo boasiniciativas no Pais.

“Hauma estrada de negécios
ainda pouco aproveitada.
Como um
dos maiores
produtores de
alimentos no
mundo, hdmui-
to espago no
Pafs para criar
negécios que
combatamodes-
perdicio”, diz o
professor.

LEGISLACAO

Direito para startups
é tema de palestra

A Cloud Coaching vai oferecer
uma palestra no Google Cam-
pus, em Sio Paulo, sobre os
aspectos juridicos, fiscais e
contabeis que estdo presentes
em startups e pequenas e mé-
dias empresas (PMEs). Asins-
crigdes para o evento s3o gra-
tuitas por meio do site bit.ly/di-
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Solucao.
Too Good
to Go foi
criado por
Crummie
(E)e
Wilson

s 1

Nos restaurantes,
aajuda das balancas
‘inteligentes’

@ Com clientes de grande porte
como o Compass Group (que é a
lider mundial em servigos de ali-
mentacéo), a AccorHotels e o Hil-
ton, a Winnow espera chegar a
América Latina ja no préximo
ano. A empresa foi criadaem
2013 em Londres e oferece um
terminal que ajuda a prevenir o
desperdicio de alimentos onde

ha producdo em larga escala.
Funciona assim: uma balanga é
instalada embaixo de uma lata de
lixo onde os alimentos s&o des-
cartados. Por bluetooth, essa ba-
lanca esta conectada a um tablet
que permite aos cozinheiros iden-
tificarem aquilo que esta sendo
descartado.

No fim de cada dia, semanae
més, os cozinheiros recebem um
relatério com as informacdes.
"Sem dados precisos sobre o
quanto esta sendo desperdicado,
fica extremamente dificil gerir
esse problema", diz o porta-voz
da Winnow, David Jackson. .M.

Tela.

App mostra
‘peso’ do
desperdicio
nas cozinhas

BENVENUELI

Vamos comer carne
+de laboratorio?

.

m meados de 2050, a Terra terd quase 10

. E bilhoes de habitantes. Para suportar essa
crescente populagio mundial, temos

duas tarefas. A primeira, é reduzir o desperdicio.
Segundo a Organizagdo das Nagdes Unidas (O-
NU), cerca de 30% da comida mundial ¢ jogada
fora todos os anos. A segunda, ¢ aumentar a pro-
dugcio. Nos proximos 50 anos, precisaremos pro-
duzir mais alimentos do que nos ultimos 10 mil
anos combinados. Esse ¢ o tamanho do desafio.
Seafomejdé um problema hoje, imagine daquia

algumas décadas.

A Memphis Meats fabrica carne em laboratd-
rio. Ela usa pequenas amostras de células ani-
mais que se regeneram in vitro. O resultado é
carne 100% real. Igual a tradicional. Além de ndo
precisar matar o gado, esse método exige s6 1%
do terreno e 10% da 4gua empregada hoje na pe-
cudria. S6 para vocé ter ideia, 30% da superficie
utilizével da Terra é atualmente coberta por pas-
tagens destinadas a criagdo de animais para o
abate. Além de serum métodobrutal einsuficien-
te, ele representa 40% das emissdes globais de
metano, um dos gases do efeito estufa.

A empresachama tanta atencio que seus prin-
cipais investidores sdo Cargill e Tyson Foods,
dois dos maiores produtores e processadores de
alimentos domundo. Além deles, os megaempre-

sdrios Bill Gates, Richard Branson e Jack Welch
também estdo nessa juntos. Em 2013, o primeiro
hambuirguer de laboratério custou US$ 325 mil.
Hoje, 1kg de carne sai por cerca de US$ 5 mil. Mas
em2021, esses valoresirdodespencare os primei-
ros produtos devem chegar ao mercado.

A Finless Foods produz peixes sem pescar. A
Clara Foods gera clara de ovos sem precisar de
galinhas. Impossible Foods e Beyond Meat fa-
zem hamburguer por meio de plantas, com gos-
to, cheiro e textura da carne tradicional. Esses
dois ultimos, inclusive, ja sio amplamente co-
mercializados em supermercados e lanchonetes
dos EUA. Eu, por exemplo, levei meus pais para
experimentarem e ndo falei que a carne “néo era
carne”. Eles nio notaram diferenca alguma. S6
depois de se deliciarem, contei o segredo. Por

tudoisso, éimpressionanteatransformagiodes-
se setor. Em breve, os animais serdo completa-
mente removidos daprodugdode alimentos. Boa
parte da comida que estarano seu prato passaraa
vir da ciéncia em vez do mar ou campo.

No passado, havia escraviddo. Hoje, achamos is-
so um absurdo - e ¢ um absurdo mesmo. Mas a
sociedade daquelaépocaachavanormal. Amaioria
dends, porém,aceita matarum animal paracomer
a sua carne atualmente. Na minha visdo, nossos
descendentes vdo olhar parands e dizer: “Caram-
ba, como isso era possivel? Eles matavam um ani-
mal para comer a sua carne?” Hoje, aceitamos. As
futuras geracdes possivelmente rejeitarao.

E SOCIO DA PLATAFORMA PARA STARTUPS STARTSE
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